ABENDWMEN

Duo von Pfaffenberaer Wildterrine und Elsdsser Entenleber
mit frisch gebackenem Brioche und Apfel

k%
Fischsuppe ,Pouillabaisse-Art” mit Jakobsimuschel und Garnele
ok

zweierlei vom Kalb
Rosa @@laer@mes Filet und geschortes Backehen
mit Kartoffelballchen und Rotkohl

Kok

Orangensiippehen mit Limetten-Tuagwer-Granité

Kk

Lebkuchen Parfait mit Glithweinbeeren

5 - Gang - Menik: 64,00 €
Wivi - WMevii (von allen Gangen eive Kleinere Portion) : 58,00 €
Wewilbestellungen abends bis 2045 Unr

Wir empfehlen dazu als passende Getravkebealeituna

01l 201Ger Munz. Kapellenbera Granburgunder Kabinett trocken
weingut C. Lang Kaiserstuhl-Tuniberg/ Baden

HokK

0Al 2017er Bardoline Chiaretto Rosato, Rosé trocken
T+alien - Venetien - Bardolive DOC [ Sergio Zenato

0/l 201Ger 201Ger  Serpaiolo — Indicazione Geografice Protetta
Serpaia di ENDRIZZT, Fonteblanda (Gr) Waremma, Toscana

HokK

Kaffee oder Digestif

Total: 16€




Vorspeisen
Kleiver gemischter Beilagensalat
Blattsalat der Saison

e it Rohkostsalat
o it Sherry-Vivaigret+te, gebratenen Champignovs und
frisch gehobeltem Parmesan

Warkgrafler Feldsalat Wahltweise wit:
e Speck und Broteroutons
o (erssteten Kernen und frisch aeriebevem Meerret+tich
o Karamellisiertem Ziegenkase und gepickelttem Kiirbis

Wiesentdler Kalbskopf mit Wachtelei und Sauce Griviche

Elsdsser Entevleber mi+ Pfaffevberger Quittengelee & Brioche

Tranché vom warm gerduncherten Lachs
auf Weizen-Blini mit Limonen-Butter-Schaum

Suppeu
Rinderkraftbriilhe wmi+ Kraunterfladle

Kilrbiscremesuppe it Kokosmilch, Zitronengral uvd Ingwer

Wildrahmsuppe mit kleinew Spitzimorcheln und Cognac

4,50£
4,204

5,50€

7,904

©,40€
6/50€
©.50€

12,50€

5,20€

5,90€

7,50€




Haunptaerichte

Fisch

Filets vowm der heimischen Schwarzwaldforelle ans Ginter’s Forellenweiher
(Mambach) auf Rahmwirsing mit frischen Steinpileravioli 22.,50€

Filet vom Lachs uvter der Macadamia-Nusskruste auf
cremigem Kokosrisotto mit Thaicurrynane 24,904

Wildgerichte aus heimischer Jagd

Rehragout ans der Wachholderbeize mit gebrateven Pilzen,

hausaemachten Spatele und Preiselbeer-Birne 19,90¢€

; i

Pfaffenberger Wildschweinbratwurst mit Apfelrotkohl und Resti 14,40¢

Zweierlei vom Wildschwein - Knregebratenes Filet und geschmorte Keule
aunf feiner Pilerahmsole mit haunsgemachten Serviettenknsdel und
Apfelrotkohl

24,90£€

Relhriicken am Stiick gegart (ab 2 Personen)

mit hansgemachten Spatelen, Kartoffelbillchen, Serviettenknsdel,
Apfelrotkohl, Gemiise, alacierten Waronen und Preiselbeeren 2@,00£ p.
P.

Lackierte Barbarie-Entenbrust wmit weilktanmenhonioy und arobem Pfeffer,
dazu Apfelrotkohl & hansgemachte Kiirbisanocchi
22,00€

Fleisch

Paviertes Schvitzel in Butterschmalz @@laer@m mit




Pommes frites oder hausaemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

e vom Sthweineriicken 12,90€
e Vvowm Kalb 19,50€
Schweiveriickensteak mit karamellisierten Zwiebeln
anf griinen Bolmen wnd haunsgemachten Kartoffelvallchen 19,50€
Zwiebelrostbraten in Burgunderjns 22.,50€

mit Réstewiebeln oder aeschmolzeven Zwiekeln, Spatele uvd Gemiise

Rinderriickensteak wahlweise mit Barbeduelack oder Kranterbutter
dazn Siikartoffelpommes, pikantes Gewmise und WMais 20,50

Schlitssel” — Familienpfanve alr 2. Pers. (Kinder bis 10 J. essen kostenteufrei mit)
Schweiveschvitzel in Ralhmsole wit hausgemachten Spatzlen,

Pommes frites uud frischem Marktgemiise 15,50€ pro Pers
Vegetarisch
Frische Steivpileravioli mit Steivpilesauce und geriebevem Parmesan

14,50€
Kilrbis-Apfelcurry i Teigkissen wit karamellisiertem
Ziegenkase und Apfel-Sellerie-Salat 10,50€
Servietten-Knsdel mit buntem Herbst-Gewmiise
und Petersilienwurzelvelonté 10,90¢€

Und zum Sehlnss...

Warme marinierte Markgrafler Zwetschgen mit Bourbon-Vanilleeis ©,90£




Punkles Schokoladenmonsse wit Cassissorbet;)s) ©,a0€
Panacotta mit Vaville, Stervanis und Mango 7.00€
Halvfliissiges Schokokiichle mit cremigem Vavilleeis - a,50£
(ca. 15miv Zubereitungszeit)

PDessertvariation ,Schliissel” Vow allem etwas... lassen Sie sich iberraschen 14,50€
Eiskbecher

1 Kugel Sorbets) (Cassis, Zitrone, Mango, Birne, Waldfrucht) 2.,50€
1 Kugel Eis 2) (Schoko, Vawiille, Erdieer, Hasel — o. Walnuss) 1,90€
Sorbet Trilogie mit Sekt ) 7,50
Gemischtes Eis (4 Kugel) o) (mit Sahne) 5,50 (6,00€)
Sahnemeringe wit Eis 2) 540€
Espresso-Krokant-tisbecher )

mit Espressokrokanteis, Schokoeis, Espressoliksr & Sahne 5,00€
Nussbecher mit Amaretto und Nidssen

Haseluuss-, Waluuss-, Vanilleeis und Sahve,) 5,00€
Schokoladeveis ,) mit Eierliksr und Salhve 5,50€
JEIspresso” - 1 Kugel Vamilleeis,) in Espressos) 3,50€
Vauilleeis ) mit heiRen Himbeeren 5,50€
Schwarewaldbecher mit Saverkirschen, Sahne

Kirschwasser, Vanille- und Schokoeis ) @,00€
Birnenwschwips =) — Klein aber fein

1 Kugel Birnensorbet mit Schwarzwdalder williams 4,20£€

Zusatzstoffe: (1) Nitrit (Pokelsale), (2) Farbstoff, (3) Ascorbinsdure, (4) Konserviermmgsstoffe, (5) Bevzoesdure (7) Koffein




