Fiinf-Gavg Abendimenit

Trauché vom Ranchlachs anf Gurken-Relish mit Joghur+-WMeerrettich-Canvellon
ok

Kallbsbries mit Pfifferlingen

ok
Lammriicken anf provenzalischem Gemitseragout mit Rahmpolenta
ok
Geqgrilte Wassermelone wit Zirtonensorbet

Kk

Limoncello-Panmacotta und Ananas mit Pistaziengelle

5-(2oma-WMevik: e4£
WMenilbestellmg abends bis spatestens 2045Uhr méglich

Weinbealeitung (vow iedem wein 0AN) 1GE€ p.P

201%er Lugava trocken DOC (Trebbiano) - Villa dé Woreschi
Bardoline, Ttalien
0,25l 7,904

Hokk

201Ger C. Lang Rosé Kabinett trocken
weingut Lang Kaiscrs—t'ml/]l-TMm\o@r@/ Baden
0,251 7,40£

$okk

2015¢er Lemberger -S- trocken
Staatsweingut Weinsberg, Schemelsbera, Baden-wWiir+tembero
0,25 &,90£€

K%k

Kaffee oder Digestif nach wahl (exkl. whiskey)




Vorspelsew

Kleiver Beilagensalat wit Rohkost 4,50€
Blattsalat der Saison 4,50£€
o it Rohkostsalat 5,50€
o mit milder Sherry-Vinaigrette, aebratenen Champiguons und

frisch gehobeltem Parmesan D,50€
o Wit karamellisiertem Ziegenkase und gerssteten Kervew ?D,50€

Salat von bunten Kirschtomaten mit Jalapeiio-Schanm,

Avocado, Gurke

und wahlweise:

Biiffelmozarella a,50€
gebratenen Knoblanchgarelew 10,50€

@rillgemitse-Antipasti mit Chorizo, Seravo Schinken und Wanchego
dazu hansgemachtes Tomatenbrot 12,50€

Carpaccio Von der Dorade und Saibling mit Sushi-Rice

md Limonen-Tugwer- Vinaigrette 14,50€

Tartar vom Rinderfilet mit Rostbrot 12,50€
o als Hanptgang mit Berggasthofpomimes 19,50€

Suppen

Kraftbriihe mit Kranterflidle 5,20€

Fischsiippchen vach ,Bouillabaisse Ar+”
mit Fisch- und WMeeresfriidhtecinlage, Sance Rouille,
gervstetem Knoblauch Paguette und @@ri@la@m@lm Emmentaler 12.,50€

Pilerahmsuppe wit Pfifferling Einlage ©,50€
- it Spivatflan und Parmesanchip 7,50€




HAUPTGERICHTE

Eine Portion gebratene Pfifferlinge zu jedem Gericht moalich
2,50€

Sommerliche Salatteller

@Groler bunter Salatteller mit verschiedenwen Blattsalaten und Rohkost  4,00€

Wahlweise mit

o gegrillten Lachspaillards und siil —scharfem Chili-Dip +2,490€
* ocbratever Halmehenbrust ,Caesar Style” + 7,50€
o kleinem Rindersteak, Champiguons und Parmesan +11,00€
o it gebackevem Kalbsschvitzel +9,50€

Fisch

Filets vou der Schwarzwaldforelle (von Giinter Wassmer in Mambach)
anf Blattspinat wmit frischen Pileravioli 22,50€

Filet vom Wolfsbarseh mit gebratener Garvele und Pulpo,
Pfaffevberaer Salvei-Guocchi wnd sommerlichem Gemilse-Ragout 20,00€

Fleisch

Paviertes Schniteel
in Butterschmalz @@WM@M mit Pommes frites oder KarJroFF@l@mrk@wsalm

* VoW regiovalen Schweiveriicken 12,90£€
o vowm Kalbsriicken 1%,50€

Pulled-Pork-Burger mit wiirziger Whiskey-Sauce, Cheddar Kase
Schimelzzwiebeln und Beragasthof-Pommes 19,50€




DPuo vom Schweineriickensteak und kross gebraten Schweinebaneh (24 stunden gegart)
mit Grillgemiise und hausgemachten Kartoffelballchen 19,50€

,Schlitssel” — Familienpfanve ab 2 Pers.
Schweiveschvitzel in Rahmsole mit hausaemachten Spatele,
Pommes frites uvd frischem Marktgemiise 15,504 pro Fers.

Gesthmortes Kalbsbickle und kurzgebratener Kalvsriicken
wmit Spatzle & WMarktaemiise 20,50€

Gebrateve Kalbsleberscheiben mit Réstzwiebelw,
Kartoffelolivensl-Piree und Rucola Salat 2.2.,00€

Zwiebelrostbraten in Burgunderjus
mit Rostewiebeln oder Schimelezwiebeln, Spatele & Gewmiise 22.50£€

Rinderriickensteak wahlweise mit unserem hausgemachten
Barbedquelack oder Kranterbutter, dazu Knoblanch-Spinat,

WMais und Berggastihof-Pommes 26,00€
Vegetarisch
Frische Pilzeravioli in Salbeibutter wmit warm marinierten Pilzen 19,90£€

Wediterraves Gemiiseragont im Teigkissen wmit karamellisiertem
Ziegenkdse und Zupfsalaten 19,50€

Hamsgamaolﬁe Kartoffel-Guocchi mit Tomatensoke, Taggiasca-Olivew,
Basilikum und frisch aehobettem Parmesan 16,904




Und zum Sehlnss...

Kirsch-Krokant-Parfait auf Vawillesoke mit eingelegten Schvapskirschen ?,50€

Pochierter Weinberg-Pfirsich im Lavendel- Honig-Sud mit WMascarponemounsse

und Cassisorbet ?,50€
Halvfliissiges Sehokokiichle mit Vavilleels (zuvereitungszeit cads Winuten) a,50€
Dessertvariation ,Schlilssel” Lassen Sie sich tberraschen 14,50€
1 Kugel Sorbets) (Cassis, Zitrone, Mango, Birne, Himbeere) 2,50€
1 Kugel Eis 2y (Schoko, Vawiille, Erdieere, Hasel — o. Waluss) 1,90€
Gemischtes Eis 2y (mit Sahe) 5,50€ (©,00€)

Espresso-Krokant-Eisbecher ,)
mit Espressokrokanteis, Schokoeis & Espressolikisrs) 5,90€

Nussbecher mit Amaretto und Niissen

Haseluuss-, Waluuss, und Vavilleeis,) 5,90€
JEIspresso” - 1 Kugel Vamilleeis,) in Espressos) 4,00€
Vauiilleeis ) mit heiken Himbeeren 5,50

Schwarzwaldbecher wit Saverkirschen,
Kirschwasser, Vanille- und Schokoeis ) ,00€

Birnenschwips =) — Klein aber fein
1 Kugel Birnensorbet mit Schwarzwalder illiams 4,90€

Zusatestoffe: (1) Nitrit (Pokelsalz), (2) Farbstoff, (3) Ascorbinsaure, (4)
Konservierumgsstoffe, (5) Benzoesaure (7) Koffei




Fiir dew kleinen Huvger

Vesper servierew wir Thven durchgehend

Rindfleischsalat
wurstsalat 44 2)

warstsalat wmit Kase 4)2) )
Kasesalat 4

Schwarzwaldvesper 1) 3) 4)

Schwarzwalder Schinken, Blutwurst,
Leberwurst, Bratwurst in Gelee, Kaminwurz und
Beragkise auf dem Brett serviert

tier “Russische Art” 43y 1)
mit Krantermayonnaise anf Wurstsalat

Blattsalat mit karamellisiertem Ziegenkase
Gurken, Radieschen, Tomaten, Oliven und Zwiebeln

Groler Salatteller
Blatt- und Rohkostsalaten wmit Ei

Zum Vesper servierem wir Thnen unser hansgebackenes Brot.

Wir beziehen unsere Wurstwaren von der Landmetzgerei Zumkeller
Riedichen aus regionaler Tierhaltung.

Ql;oé

©.504

a,00€

©,50€

15,00€

a,q90¢€

12,90€

q150€

Zusatestoffe: (1) Nitrit (Pokelsale), (2) Farbstoff, (3) Ascorbinsaure, (4) Konservierungsstoffe, (5) Beneolsan







