Tiinf-Gang Abendmenit

Pfaffenberger Rehterrive und Elsasser Gavseleber wit Brioche und Quitte

Kk

Tranché vom Wolfsbarsch mit gebratener Jakobsmuschel und Garvele
anf Rahmwirsing wit Spitzimorcheln

*kk

Pfaffevberger Rehriicken mit gebratenen Pilzew, Apfelrotkohl
und Kitrlois-Kartoffel-DimSum

*kk

V\/\mrk@mﬂ@r ZweJrscl/]@@msorla@Jr mit Vieille Prune

*kk

Karamell-Apfel anf Haselnnss-Sablé mit walnusseis

5-(ana-WMewit: 6HE
WMewilbestellung abevds bis spatestens 2045Uhr msglich

Weinbealeitunag (vow iedem Wein 0AN) 1 7€ p.P

201%er KalksteinRiesling Kabinet+ trocken
weingut Wartin Walkmer Warkaraflerland/ Baden
oAl 4,00¢

K%k

2019er C. Lang Rosé Kabinett trocken
weingut Lang Kaiserstuhl-Tuviberg/ Baden
oAl 4,70&

K%k

2017er Cabernet Sauvignon Rote Halde +rocken (Barridue)
Sasbacher Winzerkeller, Baden
04l ¢,890¢€
*¥k

Kaffee oder Digestif nach wahl (exkl. whiskey)




Vorspelse

Kleiver gemischter Beilagensalat 5,50€
Blattsalat der Saison 5,50€
o mitRohkostsalat ©,50€

o mit Sherry-Vivaigrette, aebratenen Champignons und
frisch gehobeltem Parmesan ©,50€

Endiviensalat, wahlweise mit

o gerssteten Kerven, Trawbew, frisch geriebenemn WMeerrettich

mid gepickeltem Kiirbis ®,50€
o karamellisiertem Ziegenkdise
mid gehobelter Wildschweinsalami a,50€

Zweierlei vom Wiesentaler Kalbskopf, wit Sauce Gribiche,
gefillltem Ei und Chorizo-Toast 12,50€

Duo Vvon gebeietem Saibling und Raucherforellenmonsse

anf Radieschen-Gurken-Carpaccio wit Limonenvinaigrette 14,50€
Suppeu
Rinderkraftbrilne mit hansgemachtem Kartoffelpileraviol @,00€

Kiirbiscremesuppe mit gerssteten Kiirbiskerven und Kiirbiskervsl — ¢,00€

Wildrahmsuppe mit Cognac, Spitemorcheln und Steinchampiguons  ,40£




Haunptaerichte

Fisch

Filets vou der heimischen Schwarzwaldforelle aus Ginter’s Forellenweiher
(Mambach) anf Ranmwirsing mit Petersilien-Kartoffel 24,50¢€

Filet vom Lachs unter der Macadamia-Nusskruste anf
cremigem Kokosrisotto mit Thaicurrynage 24,50€

wildgerichte aus heimischer Jagd

Rehragout ans der Wachholderbeize mit gebrateven Pilzen,

hausaemachten Spatele und Preiselbeer-Birne 21,00€
Zweierlei vom Wildschwein - Knregebratenes Filet und geschmorte Keule

an feiner Pilerahmsobe mit hansgemachten Serviettenkusdel

und Apfelrotkohl 24,90€

Rehriicken am Stiick gegart (ab 2 Personen)
mit gebrateven Pileew, hansgemachten Spatzle, Kartoffelballchew,
Serviettenknsdel, Apfelrotkohl, Gewmiise, glacierten

WMaroven und Preiselbeeren 20,50€ p. Pers.

Lackierte Barbarie-Entenbrust wmit weilktamenhonioy und arobem Pfeffer
auf Cremigem Pilzrisotto 24,00£€




Fleisch

Paniertes Kalbsschmiteel
in Butterschmale gebraten mit Pommes frites oder Kartoffelgurkensalat
e wmit Preiselveerev und Zitrone 19,90€

Zwiebelrostbraten in Burgunderjus 22,50€
mit Réstewiebeln oder aeschmolzeven Zwiekeln, Spatele und Gemiise

Rinderriickensteak wahlweise mit unserem hausaemachten Barbedquelack
oder Kriaunterbutter
dazu Berggasthofpommes, Rahmwirsing und Mais 22,00€

Rosa Kalbssteak mit feiner Worchel-Ralhmsolke
dazut hansgemachte Kartoffelvallchen, Spatele & H@rlosm@ww‘/‘tsc 20,50€

Schliissel” — Familienpfawne abr 2. Pers. (Kinder bis 10 J. essen kostentenfrei mit)
Schweiveschvitzel in Ralhmsole mit hansaemachten Spatele,

Pommes frites uvd frischem Marktgemiise 16,50€ pro Pers
Vegetarisch
Kartoffelpiletasche mit bunter Gemiisevariation 19,90€

Vegji-Burger mit Ziegenkdse - Hirsebratling, eweierlei Zwiebeln,
Salat-Gurke, Mais wid Berggasthofpommes 19,40€

Hausgemachte Rotebeete-Guocehi in feiner Kiirbisvelonté
mit glasierten Petersilienwurzelv, frisch geriebenem Meerrettich
md gehobeltem Parmesan 1%,50€




Und zum Schluss...

Kirsch-Krokant-Parfait mit marivnierten Kirschen und Schokoladencramble ?,90£
Warinierte Wargkrafler Zwetschegen mit Griekflammeri und Vanilleeis ?,00€
Halbfliissiges Schokokiichle mit Walnusseis a,90€
Crewme Briflée wit Himbeersorbet ?,90€
PDessertvariation ,Schliissel” - Lassen Sie sich iberraschen 14,50£€
Sahnemeringe wit Eis (Haselmnss- und Vamilleeis) 7,50¢€
1 Kugel Sorbets) (Cassis, Zitrone, Mango, Birne, Himbeere) 2.,60£€
1 Kugel Eis 2y (Schoko, Vawiille, Erdiveere, Hasel — o. Waluss) 2,20€
Gemischtes Eis 2y (mit Sahe) ©,00¢ (6,50¢)
Espresso-Krokant-Eisbecher ,)

mit hausgemachtem Espressokrokanteis, Schokoels & Espressoliksrs) ©,90¢
Nussbecher mit Amaretto und Nitssen

Haseluuss-, Waluuss, und Vavilleeis,) ?,50€
JEIspresso” - 1 Kugel Vamilleeis,) in Espressos) 4,20€
Vailleeis ) mit heiRen Himbeeren 7.50€
Schwarzwaldbecher mit Saverkirschen,

Kirschwasser, Vaville- und Schokoeis ) 7,90€
Birnenschwips 3y — Klein aber fein

1 Kugel Birnensorbet mit Schwarzwdlder williams 4,00€

Zusatzstoffe: (1) Nitrit (Pokelsale), (2) Farbstoff, (3) Ascorbinsaure, (4) Konserviermgsstoffe, (5)
Benzoesaure (F) Koffein







